RQflex

Instrument de contrdle rapide des vins.

Cet appareil a été étudié pour permettre de contréler rapidement divers constituants des vins : acide
malique, acide lactique, sucres totaux, pH, acide ascorbique...

Parametres disponibles

Kits initiaux contenant 50 bandelettes tests ainsi
que la verrerie nécessaire A la préparation des
échantillons :

e Acide malique

e Acide lactique

e Sucres totaux

e Fer

e Acide ascorbique

Bandelettes tests fournies par pack de 50 :
e Acide malique

e Acide lactique

e Sucres totaux

e Fer

e Acide ascorbique
° pH

*  Glucose

Caractéristiques techniques

e Dimensions
Longueur : 180 mm
Largeur : 80 mm
Hauteur : 20 mm
e Poids:275¢g
e Affichage : cristaux liquides
* Autonomie de 12 heures
e Température d'utilisation : de 5 & 40°C
e Humidité < 90%

e Mémoire : 5 protocoles en mémoire, 50 tests par

protocole enregistrables
e Résolution : 0,1% de rémission relative

* Alimentation : 4 piles LRO3 (AAA) pour environ

1000 tests
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Principe

La lumiere réfléchie par la bandelette correspon-
dante au contréle & effectuer est quantifiée selon le
principe de la réflectométrie (photométrie de rémis-
sion).

Chaqgue pack de bandelettes est fourni avec une
languette plastique codée qui s'insére dans I'appa-
reil pour définir le protocole de mesure. 5 protocoles
peuvent étre mémorisés dans I'appareil.

La bandelette contenant le réactif est immergée
dans I"échantillon préparé (selon le cas : dilution,
ajout d'un réactif, etc.). Une fois imprégnée, la ban-
delette est insérée dans le lecteur. Le résultat s'af-
fiche directement & I'écran.
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